
  
 

Die separate Karte mit Allergenen und Zusatzstoffen kann auf Wunsch vorgelegt werden. 

 

 

  
 
 

Bitgolf - Bistro     
 

Flammkuchen 
 

Elsässer Art    Speck & Zwiebel                     11€ 
Griechische Art  Hirtenkäse & Peperoni (veggie)             11€ 
Der Nordische   Wildlachs & Scampis          13€ 
 

Holzfäller Sauerteigbrot          9 € 
 

3-Käseh-Hoch  Gouda-Cheddar-Frischkäse-Rucola         
Raclette   Raclettekäse - Gouda-Lauchzwiebeln-Rucola 
Schinken & Käse  Schwarzwälder Schinken - Gouda - Rucola 

 
 
Bitgolf – Flieten   
 

7 Stk. Mit Brot & Dip*              11 € 
 
 

 
Potato Dippers           6 € 
mit Dip* 
 
 
 
 
 
 
 

Dips: Ketchup / Mayo / Trüffelmayo / Chunky Salsa / Hot BBQ 
 



  
 

Die separate Karte mit Allergenen und Zusatzstoffen kann auf Wunsch vorgelegt werden. 

 

 
 

 
Bitgolf – à la Carte 

 
 
Carpaccio            16 € 

 
Argentinisches Rindercarpaccio - Parmesan – Rucola - Olivenöl - Zitrone    

 
Planted Green Curry         22 €  

       
Planted Chicken (Veggie) - Erbsen – Zucchini – Kokosnussmilch –Wildreis 
 
 

Trüffellinguini mit Lachs        25 € 
 
Lachsfilet in Weißwein-Butter-Sauce & Trüffellinguini 
 
 
Hirschragout – Portwein & Wachholder      26 € 
 
Hirschragout – Portwein-Wachholdersauce –Kartoffel-Selleriestampf 
& Rotkohl 
 

 
Geschmorte Rinderbäckchen - Pflaume & Portwein    27 € 
 
Rinderbäckchen - Pflaumen-Portweinsauce – buntes Möhrengemüse 
Kartoffel-Selleriestampf 
 


